Das Warme Biiffet

Wahlen Sie aus verschiedenen Fleischgerichten und Beilagen

Spiesshraten mit+ Zwiebelsosse
Gerancherter Schinkenbraten
Kase-Schinkenbraten
Prager-Schinkenbraten
Spavferkelbraten an Altbiersosse
Natur-Schwartenschinkenbraten
Avanasbraten
Putengeschnetzeltes mit Champiguons an Ralhmsole
Poulardenbriistchen mit Friichten
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Leckere hansgemachte Bratkartoffel mit Speck und Zwiekelu
Tortellini mit Schinken-Kase-Sahnesosse
Pommes Grativ
Hausgemachte Butterspatzle
Putterels
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Frische Blattsalate wmit verschiedevnen Dressivgs

Preis je Person

ab 30 Pers. 25,00 €
ab 70 Pers. 23,00 €

Auf Ihren besonderen Wunsch: das GEMUSEBUFFET, Aufpreis je Person 3,00 €



Rheinischer Abend

Frische Matjesfilets anf Apfelscheiben mit Preiselbeermeerettich
Sahveherivgfilets "Haunsfaven Art"
Gebratener Schweinekamm, kalt anfgeschnitten dekorativ am Knochew
angerichtet

Hamsqcvmclm'@ wustspezialitaten wmit
Blutwurst, Leberwurst und hansmacher Sitlze

Gerancherte Mettenden und Kleine Hacksteaks Schweivemett mit+ Zwiebeln

Rheivischer Kartoffelsalot-Frischer Krantsalat und
Nudelsalat mit Fleischwurst uud Corvichons

Reichliches Brotbiiffet, Butter und Griebenschmalz

Warme (Gerichte:

Kasseler Riicken und Burguwderschivken auf Sanerkrant mit Kartoffelpiiree
und/oder
SpieRbraten wmit Zwiebelsosse und Bratkartoffeln

Preise je Person:

ab 30 Pers. 35,00 €
ab 70 Pers. 32.00 €

Fragen Sie uns auch nach dem Biiffet:

"Bagrischer {Ibgnd"

Empfehlenswert sind diese Buffets auch zu einem zlnftigen Friihschoppen!



Das Haus Biiffet

aefiillte Schivkewrsllchen mit Spargelspitzen
md Champignovsalat

Fischauswahl mit haunsaebeiztem Lachs, Raucherfischen
und verschiedenen Sossew
Feiver Geflilgelsalat wit gebratever Poulardenbrost
Rheinischer Kartoffelsalat
Kaviarbrot, Kdsestangew und kerviges Zwiebelorot
Spanetti-Butter

Warme (zerichte:

Schwarten-Schinkenbraten und Putengeschnetzeltes an Rahmsole
Hmmsqevmcl/ﬁr@ Butterspatele und pommes Gratin
Frischer Blattsalat mit Dressings

Preise je Person:

ab 30 Pers. 35,00 €
ab 70 Pers. 32,00 €

Ab 60 Personen erweitern wir das Buffet,
ohne Aufpreis um zusatzliche Gerichte.



Das Exclusivbiffet

Cavaillon Melone wit schwarzwalder Schinken
aefligelsalat anf Avanasscheibe mit gelratener Poulardevbrust und exotischen Friichten
WMedaillons vom Schweinefilet auf Orangenscheiben und Salat waldorf
Unser hausaebeizter Lachs und gerauncherte Forelle mit verschiedenen Sossen
Herrensalat von der Ochsenbrust mit Paprika und Zwiebelwiirfel n leichtem Dressing
Gefilllte Eierhalften anf Kartoffelsalat, fein aarniert
Zartes Roastheef, rosa gebraten, Saunce Remounlade

Brotanswahl und Butter

Warme (zerichte:

Zwel warme Schinkenbraten nach Threr Walhl an Thren Sole
pomimes Gratin und frische Blattsalate mit Dressings

Preise je Person:

ab 40 Pers. 42,00 €
ab 70 Pers. 39,00 €

Zusatzlich empfehlen wir:

Unsere grol’e Kaseauswahl mit Trauben und Brot und Butter 85 €



Das Hochzeitsbiiffet "Sissi"

Vorspelsew:

Melone aus dem Cavaillon mit schwarzwalder Schinken
Giebratene Poularde auf Gefliigelsalat mit exotischen Friichten und Beerew

Unser hansgebeizter Lachs wit verschiedenen Sossew
Lachsgalantine und Sitlze von Meeresfrichten
Wediterraner Salat von Zucchii, Auberagine, Paprika und frischen Champigons i

Olivensldressing

Avocados mit Crevettencocktail und Frischkase aefillt
Tortellivisalat mit Pesto

Salatbar mit Dressings, Oliven, Feta und Thumfischehuvks
Tomatensalat "Caprese” mit Mozzarella und Basilikum
Verschiedene Brotsorten und Spaghetti-Butter

Hanptoerichte:

Schweinefilet am Stiick aebraten wmit frischen Champigons an Kerbelsalhmesosse, feive
Bohnchen
pomimes Gratin und Bratlinge
Burgunderbraten an Oravgen-Whiskysosse
Poulardenbriistchen "Hawail" anf Butterreis wit Friichten, Broccolirsschen

Kase und Dessert:

Auswahl vou franzssischen Rolmilehkasen
Unser buntes Dessertbiiffet

Preise je Person:

ab 40 Pers. 58,00 €
ab 70 Pers. 56,00 €
ab 100 Pers. 54,00 €



Toscanischer Sommernachtstraum

Vorspeisen:

Tusalata Al Frutti di mare
Cavaillon Melone mit Parmaschiken
Salat Capriciosa mit Thuwfisch und Oliven

Rote Beete Carpaccio mit Walniilken
Unser hausaebeizter Lachs mit verschiedenen Sossen

Vitello Towato und Coppa di Parma

Hausgemachte Lachsgalantine
Tomatensalat "Caprese” mit Mozzarella und Basilikum
Verschiedene Brotsorten und Spaghetti-Butter

Hauptgerichte:

Saltinbocca a la Romava:
Kalbsriickensteaks mit Parmaschinken und Salvel an hansgemachten Tagliatelli

Geschmorte Kleine Lammhaxen mit jungem Gewmiise und Nusskartoffel

Gefiillte Kalbfleischrollchen mit Sahnesosse, Guocel mit Gorconzola

Pesserts:

Mascaponecreme, Tirami-Su und Mama Wia
Frische Beeren nach Saison

Preise je Person:

ab 40 Pers. 58,00 €
ab 70 Pers. 56,00 €
ab 100 Pers. 54,00 €



Das Hochzeitsbiiffet "Maxima"

Vorspeisen:

Barbarie-Entevbrust anf Blutorange und Waldorfsalat
Stranchtomate mit Burrata und Basilikum

Unser hansgebeizter Lachs mit verschiedewen Sossew
Terrive Lachs, Seetenfel und Steinbut+
WMediterrane Gemiise in Olivens| gebraten:
zucchivi, Aubergive, Paprika uid frische Champigons
Garvelen mit Krantern und Aloli
Verschiedene Brotsorten, Butter
Kranterschmand und Guacamole

Hauptgerichte:

Charolais Roastheef am Stiick gebraten, Sauce Bearvaise und pommes Grativ
Perlnumbriistchen anf Pfifferlingrisotto mit frischew jungen Sommeragemiisen
Zanderfilet "Provencial” mitRosmarin und etwas Knoblauch v Olivensl gebraten anf
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Kadse und Dessert

Answahl vow fravzssischen Romilehkasen
Uuser exclusives Dessertbiiffet

Preise je Person:

ab 40 Pers. 65,00 €
ab 70 Pers. 63,00 €
ab 100 Pers. 60,00 €



Kalte Spezialitaten

Rehrdicken kalt anf Waldorfsalat mit+ Preiselbeerbirne
Pasteten Von 4ase, Fasan oder Rehwild, Souce Camberland
Rinderfilet "wellingtoner Art” im Bldtterteigmantel
Galantinen von der Ente oder vom Wildlachs
Unser getriiffeltes hausgemachtes Gansetopfleber-Farfait
Kalbsriicken am Stiick gebraten, pikant oder fruchtio
Ganee Hammer, FluBkrebse, Langostinos oder Langostinen
Austern "Fines de claires’, Belon, Blue Diamat a.a.

Original "Platean de mer”



Warme Spezialitaten

Spantferkelrdcken an Altbiersosse, Kleine Semmelkilssschen
und Wirsinggemdise

Zanderfilet "Alsacienne” au chancrute an Tokayersosse

Elsaesser "Backaota" mit Lamm-, Rind- und Schweinefieisch
in Rieslingfound geqar+

Kalbskopt nach traditionellem Rezept oder mit Sylvanersosse

Origenal "Faclla” hochwertig mit Seeteafel, Lachs, Muscheln, Kaninchen
und Scampi auf Gemdiserels, Tomatencouls

Cozs-Cous mit Lamm-, gefltigel- und Rindfleisch
Graapen und verschiedene Gemise

Lammikeule rosa gékm%@n mi+ Bolinen und Ofenkartoffel

Kaninchen und Foulet mit Ratatouille-Gemdise
nach Toscanischem Rezept



Menii Princess ,,Diana‘“

Convert:
warme Tafelbrstchen wmit Salzbutter

T
Sommersalat mit gebrateven Scampi
.
Klare Tomatenessenz mit Grielvocken und Basilikum
-

Scheibe vom Kallosriicken wmit Worcheln
Junge Semmeraemiise und pomimes noisette

+H++

Nougatmousse an Eierlikbrspiegel mit exotiischen Friichten

Preis auf Anfrage




Meni Konigin ,,Katharina“

Convert:
warme Tafelorstehen wmit Salzbutter

+HH+

Hausgebeizter Lachs mit Thunfisch Sashimi und Caviarschmand
an Berner Rosti oder Blini

+H++

Schaumsiippehen vou frischen Kraunterw oder
frischem Paprika

+H++

Tranche vom Rinderfilet mit Pfifferlingen an Cognacschanm
oder Tournedo Rossini mit Ganseleber und Triiffelu

+++

Answahl franzssischer Kase mit Frichtebrot
++++

Pistazien-und Schokoladencreme , Dubai” wit frischen Himbeerew

Preis auf Anfrage




Unser Dessertangebot

Wousse aun chocolat weiss oder bramn

WMousse an nongat
Crewe Brilée

Frischer Obstsalat

Tiramisu Amaretto
Tiramisu wit frischen Erdbeeren oder Himbeeren
Daenische Creme wit Preiselbeeren, Birnen und Bisduit
Fruchtige Maracujacreme
Rote Beerengriitze mit Vanillesole
Mohmmousse mit weisser Schokolade
Haselmulereme

Crema Catalana mit Zitrove
Fama Cotta mit Frachtspiegel

Russische Hervencreme



